
 

 

* Indicative values based on theoretical calculations. 

MAÏSBROOD 
 

INGREDIËNTEN                                               WERKWIJZE 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

• Kneding: Soepel deeg kneden. 

• Deegtemperatuur: 26°C. 

• Afwegen: 880 gram. 

• Bol/puntrijs: 45 minuten. 

• Opmaken: Langwerpig model. 

• Decoreren: Maïsgries. 

• Narijs: 75 minuten. 

• Snijden: 4 maal. 

• Bakken: Met wat stoom. 

• Baktemperatuur: 250°C. 

• Baktijd: 35 minuten. 

 

 

 

 

RECEPTUUR 

Grondstoffen g % 

Tarwebloem (patent) 7.500 75 

Easy Maïs 2.500 25 

Gist (blok) 250 2,5 

Water 5.400 54 

Totaal 15.650  

 


