POMPOENBROOD

INGREDIENTEN

Grondstoffen g %
Tarwebloem (patent) 7.500 75
Easy Pompoen 2.500 25
Gist 200 2
Water 5.500 55
Totaal 15.700

RECEPTUUR

WERKWIJZE

Kneding: Soepel deeg kneden. Enkele minuten langer in
de eerste versneling om een opfimale wateropname te
krijgen.

Deegtemperatuur: 26°C.

Afwegen: 875 gram.

Bol/puntrijs: 40 minuten.

Opmaken: Als brood model.

Decoreren: Met pompoenpitten.

Narijs: 20 minuten.

Bakken: Mef stoom.

Baktemperatuur: 250°C.

Baktijd: 40 minuten.
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